-000 - Dom Vigoso /S MG

E-mail: licitacacdomvicoso@yahoo.com.br

TERMO DE ADJUDICACAO

No uso de suas atribuigoes legais e em conformidade com a legislagao vigente constante no preambulo
do Edital do Dispensa sem fase recursal n? 006/2026, Processo Administrativo n® 021/2026, apds
analise, conferéncia e deliberacao, resolve ADJUDICAR o procedimento em epigrafe, nos seguintes
termos:

Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FUTURO E EVENTUAL
FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS (CARNE) PARA PREPARO DE MERENDA ESCOLAR,
ATENDENDO A SOLICITACAO DA DIRETORIA DE EDUCACAO DO MUNICIPIO DE DOM VICOSO-MG,
COM INSCRICAO EM ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

Resumo
Fornecedor Estimado Adjudicado Diferenca
64.573.989 LUCAS RENO RIBEIRO - 64.573.989/0001-05 18.040,00
lucasrenoribeiro@gmail.com - (35) 98704-2582 44.024,00 25.984,00 Proveito ( 40,98% )
. 18.040,00
Totais 44.024,00 25.984,00 Proveito ( 40,98% )
Detalhes

FRANCISCO DIVINO GOMES CAMARGO na condicao de Autoridade competente Adjudicou o(s) lote(s) em
favor de:

Fornecedor: 64.573.989 LUCAS RENO RIBEIRO - CPF/CNPJ: 64.573.989/0001-05

Lote 1 Data/Hora da Adjudicacao - 08/04/2026 13:55:50

Carne Suina, Pernil trazeiro em cubos, sem pele e sem 0sso - proveniente de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria.
Caracteristicas organolépticas: aspecto proprio da espécie, textura firme, ndo deve se apresentar-se viscosa ao tato; cor rosada,
sem manchas esverdeadas; cheiro proprio, ndo deve apresentar cheiro desagradavel; sabor proprio. No rétulo da embalagem
deverdo estar impressos de forma clara e legivel as seguintes informacoes: 1) Declarar marca; 2) Nome e enderecgo do abatedouro,
constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificacdo completa do produto 4) data de fabricacdo, prazo de validade e
prazo maximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao; 6) Peso liquido; 7) Condigdes de
armazenamento

Descricao Item Quantidade Medida Unitario | Sub Total
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Carne Suina, Pernil trazeiro em cubos, sem pele e sem 0sso -
proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegao veterinaria.
Caracteristicas organolépticas: aspecto proprio da espécie, textura
firme, ndo deve se apresentar-se viscosa ao tato; cor rosada, sem
manchas esverdeadas; cheiro proprio, ndo deve apresentar cheiro
desagradavel; sabor proprio. No rétulo da embalagem deverdo estar
impressos de forma clara e legivel as seguintes informacoes: 1)
Declarar marca; 2) Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificacdao completa do
produto 4) data de fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo para
consumo; 5)Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservacgao; 6) Peso liquido; 7) Condigcoes de armazenamento

400,00 KG 15,98 6.392,00

Marca: Propria Fabricante: Propria Modelo:

Lote 2 Data/Hora da Adjudicacao - 08/04/2026 13:55:50

Carne Bovina Acém em cubos. Carne bovina tipo acém em cubos, abatidos sob inspecdo veterinaria e manipulados em condigoes
higiénicas satisfatorias. O tipo do corte devera ser caracteristico da peca com a auséncia de nervos e outras imperfeigées. O
congelamento deverd ocorrer a temperatura de -18°C ou inferior e transportada numa condigdo que preserve todas as
caracteristicas do alimento. O produto devera estar embalado em sacos de polietileno, ndo serdo aceitas embalagens defeituosas
que exponham o produto a contaminacao e/ou deterioracdo. Caracteristicas organolépticas: Aspecto proprio de cada espécie, nao
amolecido e nem pegajoso; Cor prépria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Bom cheiro; Bom sabor. Matéria-prima a ser
utilizada deverd estar isenta de tecidos inferiores com ossos, cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendoes, coagulos. No
rotulo da embalagem deverdo estar impressos de forma clara e legivel as seguintes informagdes: 1) Declarar marca; 2) Nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificacao completa do produto 4)Data de
fabricagao, prazo de validade e prazo méaximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem, armazenamento e conservacao; 6) Peso
liquido; 7) Condigées de armazenamento

Descrigao Item Quantidade Medida Unitario | Sub Total

Carne Bovina Acém em cubos. Carne bovina tipo acém em cubos,
abatidos sob inspecdo veterinéria e manipulados em condigées
higiénicas satisfatdrias. O tipo do corte devera ser caracteristico da
pega com a auséncia de nervos e outras imperfeicées. O congelamento
deveré ocorrer a temperatura de -18°C ou inferior e transportada numa
condigao que preserve todas as caracteristicas do alimento. O produto
devera estar embalado em sacos de polietileno, ndo serdo aceitas
embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo e/ou
deterioragdo. Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio de cada
espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; Cor propria de cada espécie,
sem manchas esverdeadas; Bom cheiro; Bom sabor. Matéria-prima a
ser utilizada deverd estar isenta de tecidos inferiores com ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tenddes, coagulos. No rétulo
da embalagem deverao estar impressos de forma clara e legivel as
seguintes informagdes: 1) Declarar marca; 2) Nome e endereco do
abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3)
Identificacao completa do produto 4)Data de fabricacdo, prazo de
validade e prazo méaximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem,
armazenamento e conservacgdo; 6) Peso liquido; 7) CondigGes de
armazenamento

400,00 KG 24,49 9.796,00

Marca: Propria Fabricante: Propria Modelo:

Lote 3 Data/Hora da Adjudicacao - 08/04/2026 13:55:50
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Carne Bovina Acém moida. Carne bovina tipo acém moida, abatidos sob inspegédo veterindria e manipulados em condigdes
higiénicas satisfatorias. O tipo do corte devera ser caracteristico da pega com a auséncia de nervos e outras imperfeigoes. O
congelamento deverd ocorrer a temperatura de -18°C ou inferior e transportada numa condigao que preserve todas as
caracteristicas do alimento. O produto devera estar embalado em sacos de polietileno, ndo serdo aceitas embalagens defeituosas
que exponham o produto a contaminagao e/ou deterioragdo. Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio de cada espécie, ndo
amolecido e nem pegajoso; Cor prépria de cada espécie, sem manchas esverdeadas; Bom cheiro; Bom sabor. Matéria-prima a ser
utilizada deverd estar isenta de tecidos inferiores com ossos, cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendoes, coagulos. No
rotulo da embalagem deverao estar impressos de forma clara e legivel as seguintes informacdes: 1) Declarar marca; 2) Nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3) Identificacdo completa do produto 4)Data de
fabricagao, prazo de validade e prazo méaximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem, armazenamento e conservacao; 6) Peso
liquido; 7) Condigoes de armazenamento

Descricao Item Quantidade Medida | Unitario | Sub Total

Carne Bovina Acém moida. Carne bovina tipo acém moida, abatidos sob
inspegdo veterinaria e manipulados em condigdes higiénicas
satisfatérias. O tipo do corte devera ser caracteristico da peca com a
auséncia de nervos e outras imperfeigdes. O congelamento devera
ocorrer a temperatura de -18°C ou inferior e transportada numa
condicdo que preserve todas as caracteristicas do alimento. O produto
devera estar embalado em sacos de polietileno, ndo serdo aceitas
embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagao e/ou
deterioragao. Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio de cada
espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; Cor propria de cada espécie,
sem manchas esverdeadas; Bom cheiro; Bom sabor. Matéria-prima a
ser utilizada devera estar isenta de tecidos inferiores com ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendoes, coagulos. No rétulo
da embalagem deverao estar impressos de forma clara e legivel as
seguintes informacgdes: 1) Declarar marca; 2) Nome e endereco do
abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF/DIPOA; 3)
Identificagao completa do produto 4)Data de fabricacgdo, prazo de
validade e prazo méximo para consumo; 5)Temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagdo; 6) Peso liquido; 7) CondicGes de
armazenamento

400,00 KG 24,49 9.796,00

Marca: Propria Fabricante: Propria Modelo:

Dom Vigoso, 08 de Abril de 2026.

FRANCISCO DIVINO GOMES CAMARGO

Aconformidade com a assinatura pode ser verificada em:
https:/serpro.gov.br/assinador-digital

Autoridade competente: FRANCISCO DIVINO GOMES CAMARGO

G Serpro
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